
二十四節気 冬 至 と う じ– 一年中で最も夜が長い日
これから一日一日 日が伸びていきます

真保さんの田んぼ 雪はありません 肥料・農薬等の注文書

昨日、一昨日はこの時期には珍しく暖かい2日間でした。
15℃程度まで気温が上がりました。
今日は、10℃近く気温が下がり、気温差が激しいです。
年末年始の休業前、年内最終週になります。
体調管理に気を付けて、仕事に励みたいと思います。

この時期は、農家さんへの挨拶回りと肥料農薬の注文書の回収に伺っています。
農家の皆さんは、作付する品種、面積に合わせて資材の最終発注をしています。
昨年、今年と玄米の買取価格が上がったこともあり、
今まで使ったことのない資材を試したいといった声も多いです。
美味しいお米を作ろうと一生懸命な方が多く、嬉しく思います。
来年の出荷が今から待ち遠しいです。

今朝の弥彦山と角田山



アグー豚24カ月熟成 塩塗工程

先日、我が家を建ててもらった建築会社さんで、
生ハム作りのワークショップがあり参加してきました。

秋田県にある山の学校北の風の小野さん夫婦が
講師に来てくださり、教えてもらいながら工程を
進めていきました。
小野さんご夫婦は、全国各地で生ハムの
ワークショップを開催しています。
今回、仕込んだ生ハムの原木は、秋田の工房で
熟成され、来年の引き取りになります。

来年の完成まで我慢することができず、我が家では
早速、原木を購入しました。
生ハム好きの長男は、毎日食べ放題だと喜んでいます。

春になったら秋田の工房とお店にも伺いたいなと思って
います。
ワークショップの後は、ご一緒した皆様とワインを
飲みながら、いい時間を過ごせました。

血抜きをしています

我慢できず原木を買いました

今回が年内最後の「産地通信」になります。
今年も皆様には大変お世話になりました。
来年も新潟のお米をご贔屓いただきますようお願いいたします。


